
 

 
 
 
 
 
 
 
                
   
 
 
 

 
 

 
ORGANIZACIÓN CONCURSOS CORTADORES A NIVEL NACIONAL                             € 
 

     
 
 
 
 
Son certámenes con los que se pretende fomentar y dar valor a la especialización y 
profesión del cortador de jamón, un producto tan nuestro. 
Toda persona que desee participar deberá presentar obligatoriamente una serie de 
requisitos según las bases aplicables en cada certamen. 
 
Los concursos están abiertos a los/las cortadores/as profesionales que ejerzan esta 
Función en los distintos establecimientos del ramo: industrias cárnicas, tiendas 
Especializadas, empresas de restauración (restaurantes, catering, cafeterías, bares y 
Similares), etc. 
 
Cada concurso tiene una duración máxima (aproximadamente 1 hora y 30 minutos) 
 
Existe una coordinación del jurado participante, compuesto habitualmente por 
personalidades oficiales y profesionales del sector. 
 
Aquí vamos a valorar: 
 
- Estilo 
- Limpieza 
- Rectitud en el corte 
- Rapidez en el trabajo 
- Grosor y tamaño de las lonchas 
- Presentación obligatoria de tres raciones (babilla, punta y maza) 
- Presentación obligatoria de una ración de 100 grs. 
- Emplatado de toda la pieza en raciones de 100 grs. 



 

 
La Organización, también se encarga de los premios a los ganadores y de un detalle para 
todos los participantes 
 
La Organización de los concursos varía en función de las necesidades específicas de cada 
acción. Su precio se deducirá una vez realizado el estudio personalizado a medida. 
  
  
 
  

Para más información: 
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Manuel Pradas 

Telf.: 607 527 271 
manuel.pradas@artiberic.com 

www.artiberic.com 
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